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Sostanze   e   prodotti   che   provocano   allergie o intolleranze

Primi Piatti

Le Nostre Carni Limited Edition  
Contorni

I Nostri Burger
Pizza

Dessert

Il St.Justin è un viaggio tra la storia del gusto e il futuro dei nuovi sapori, 

un'esperienza nella tradizione della nostra terra 

e nella genuinità di prodotti scelti della gastronomia italiana e mondiale, 

accompagnati dal nostro Falerno e dalla selezione di grandi vini italiani. 

Accomodati amico buongustaio, questa è casa tua!

Le Bontà del S t Justin



Sostanze   e   prodotti   che   provocano   allergie   o   intolleranze

1 Cereali contenenti glutine, cioè: grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati e i prodotti   
 derivati, tranne: 
 sciroppo di glucosio a base di grano, incluso destrosio, maltodestrine a base di grano, sciroppo di   
 glucosio a base di orzo, cereali utilizzati per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso l'alcol etilico di origine  
 agricola.

2 Crostacei e prodotti a base di crostacei.

3 Uova e prodotti a base di uova.

4 Pesce e prodotti a base di pesce, tranne: 
 gelatina di pesce utilizzata come supporto per preparati di vitamine o carotenoidi, 
 gelatina o colla di pesce utilizzata come chiarificante nella birra e nel vino.

5 Arachidi e prodotti a base di arachidi.

6 Soia e prodotti a base di soia, tranne: 

 tocoferoli misti naturali (E 306), tocoferolo D-alfa naturale, tocoferolo acetato D-alfa naturale, 
 tocoferolo succinato di D-alfa naturale a base di soia, 
 oli vegetali derivati da fitosteroli e fitosteroli esteri a base di soia, 
 estere di stanolo vegetale prodotto da steroli di olio vegetale  a base di soia.

7  Latte e prodotti a base di latte incluso lattosio, tranne: 
 siero di latte utilizzato per la fabbricazione di distillati alcolici, 
 incluso l'alcol etilico di origine agricola, l'articolo.

8  Frutta a guscio vale a dire: mandorle, nocciole, noc,i noci di acagiù, noci di pecan, noci del Brasile, pistacchi,
 noci macadamia o noci del Queensland e i loro prodotti, tranne per la frutta a guscio utilizzata per la   
 fabbricazione di distillati alcolici, incluso l'alcol etilico di origine agricola. 

9  Sedano e prodotti a base di sedano.

10  Senape e prodotti alla base di senape.

11  Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo.

12  Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/k g o 10 mg/litro in termini di SO2 totale da  
 calcolarsi per i prodotti così come proposti pronti al consumo o ricostituiti conformemente alle istruzioni dei  
 fabbricanti.

13  Lupini e prodotti a base di lupini 

14  Molluschi e prodotti a base di molluschi

Legenda   simboli
vegetariano
senza glutine

1

NON SI ACCETTANO VARIAZIONI
SERVIZIO € 3,00  
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Mozzarella in Carrozza
Carpaccio di Black Angus e Maionese al Miele (cod. 1,3,7)____________________________________________2 pz. - € 5,00
Crispy Rice
Tartare di Black Angus e Salsa Guacamole (cod. 1,3,6)_________________________________________________2 pz. - € 5,00
Bocconcini Piccanti al cuore di Philadelphia
Philadelphia, jalapeños (cod. 1,7)__________________________________________________________________2 pz. - € 5,00
Frittatina di Bucatini
Ragù di carne, besciamella, mozzarella, Grana (cod. 1,7)________________________________________________2 pz. - € 5,00
Panzerotto
Patate, mozzarella, uova, pane grattugiato, sale, pepe, salumi  (cod.  1,3,7 ) _________________________________3 pz. - € 5,00
Patata St.Justin (cod. 1)_____________________________________________________________________________ € 5,00
Patata Stick(cod. 1 )_________________________________________________________________________________ € 5,00
Patata Salsiccia e Cheddar (cod. 1,7)__________________________________________________________________ € 7,00
Patata Porchetta e Cheddar (cod. 1,7, 10)______________________________________________________________ € 7,00
Pollo in Tempura con Salsa Agrodolce
Filetti di Pollo Italia, farina, uova e sale (cod. 1,3)__________________________________________________________€ 10,00
Maki di Black Angus
Tartare e salsa Togarashi (cod. 1,3)________________________________________________________________8 pz. - € 9,00
Maki di Kobieta
Philadelphia, Salsa Teriyaki (cod. 1,6,7)_____________________________________________________________8 pz. - € 9,00

Chicken Roll
Filetto di Pollo Croccante, Avocado, Salsa Guacamole, Chips di Patate (cod. 1,6)_______________________ 6 pz. - € 8,00
Beef Roll di Black Angus
Filetto di Black Angus, Avocado, Carpaccio, Salsa Togarashi, Salsa Teriyaki (cod. 1,3,6)____________________6 pz. - € 8,00
Gyoza di Verdure
Con salsa Teriyaki (cod. 6)_______________________________________________________________________5 pz. - € 8,00
Gyoza di Pollo
Con salsa Teriyaki (cod. 6)_______________________________________________________________________5 pz. - € 8,00
Bao Pulled Pork
Pulled Pork, Misticanza, Salsa BBQ (cod. 1, 10)______________________________________________________1 pz. - € 3,00
Bao Black Angus
Tartare di Black Angus, Maionese al Pepe, Mousse di Melanzana (cod. 1, 3)_______________________________1 pz. - € 3,00
Tacos Cheesesteak
Theddar, Misticanza (cod. 1) _____________________________________________________________________ 1 pz. - € 3,00
Tacos Kobieta
Tartare di kobieta,  Salsa Togarashi e Salsa Guacamole (cod. 1, 3) ________________________________________ 1 pz. - € 3,00

min. 2 pz.

min. 2 pz.

min. 2 pz.

min. 2 pz.

Sushi Kobieta Roll
Tartare di Cobieta, Avocato, Philadelphia, Salsa Teriyaki e wuacame                                     ____________________________________8 pz. - € 9,00



Non si accettano variazioni
Senza glutine + € 3,00
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Mini Burger di Maiale Iberico
Hamburger di Maiale Iberico, Mozzarella, Friarielli (cod. 1,7) ___________________________________________ 1 pz. - € 3,00
Mini Burger di Kobieta
Hamburger di Kobieta, Misticanza, Pomodoro, Mozzarella (cod. 1,7) ___________________________________ 1 pz. - € 3,00
Tartare di Fassona Black Angus con Avocado__________________________________________________________ € 9,00
Tartare di Kobieta con Zest di Limone ________________________________________________________________ € 8,00
Rostbeaf di Selezione Terngraspagna
con Sale Maldon e Olio EVO ________________________________________________________________________ € 10,00
Carpaccio di Kobieta
Sale Maldon e Olio EVO ____________________________________________________________________________ € 10,00
Selezione di Salumi Tipici Locali_______________________________________________________ Per 2 Persone. - € 15,00
Selezione di Formaggi Tipici Locali____________________________________________________ Per 2 Persone. - € 18,00
Selezione di Prosciutto Crudo   Eccellenze  del Territorio _________________________________________________€ 15,00

Selezione di Bresaola di Black Angus
Rucola, Pomodorino e Grana (cod. 7) __________________________________________________________________

 

€ 15,00

Primi Piatti

Fusillone Lardiato
Pomodoro, Lardo di Mangalica, Pecorino Romano e Cipolla (cod. 1,7)_______________________________________ € 12,00
Pacchero alla Genovese
Spezzatino di Manzo, Cipolla, Sedano, Carota e Pomodoro  (cod. 1,9)________________________________________ € 12,00
Tagliolino Cacio e Pepe 
Cacio, Pepe  e  Tartare di Manzo (cod. 1,7)______________________________________________________________ € 12,00
Gnocchetto alla Parmigiana 
Mousse di Melenzane, Grana e Basilico  (cod. 1,7)________________________________________________________ € 12,00
Gnocco al Pomodoro (cod. 1)_________________________________________________________________________€ 10,00

min. 2 pz.

min. 2 pz.

Selezione Paleta di Belota 100% Iberica pura pata negra _______________________________________________€ 25,00

Bruschetta con pomodori e stracciata di bufala  ________________________________________________________€  2,00

 

 
  Selezione di Prosciutto Cotto A�umicato           _______________________________________________________ € 1 5,00

Riminesi alla Nerano 
(cod.  1,7)_______________________________________ € 12,00Zucchine, Provolone di Bufala, Burro, Olio EVO

Fusilloni 
(cod. 1,7 )_______________________________________ € 12,00Pomodoro e Stracciata



Le nostre Carni Limited Edition
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Costata Selezione Baron Simmental 500 g.__________________________________________________________ € 35,00
T-Bone Selezione Baron Simmenta 1 Kg. _____________________________________________________________ € 55,00

Costata Selezione Kobieta Frisona 700 g.____________________________________________________________ € 50,00
T-Bone Selezione Kobieta Frisona 1 Kg.__________________________________________________________ € 60,00
Tomahawk Selezione Rubis 1,5 Kg. ___________________________________________________________________ € 80,00
Filetto Selezione Rubis Francia 200 g._______________________________________________________________ € 30,00
Cuberoll Selezione Connor Irlanda 300 g.________________________________________________________ € 30,00
Cuberoll Selezione Baron Polonia 300 g.________________________________________________________ € 30,00
Tagliata di Roast-Beef Selezione Blonde D’Aquitana Chianina  300 g. con Rucola, Pomodoro, grana (cod.7) ___ € 28,00
Roast-Beef Selezione Ternera Spagna 300 g.________________________________________________________ € 25,00
Tagliata di Petto di Pollo con Rucola, Pomodorino e grana (cod. 7)_________________________________________ € 22,00
Costine di Agnello Irlanda 4 pezzi ________________________________________________________________ € 20,00
Costata di Suino Italia 300 g._______________________________________________________________________ € 18,00
Salsiccia Suino Beneventana Sale e Pepe 3pz. _________________________________________________________ € 15,00

                         

Contorni
 

Patate a Forno Spezie, Olio EVO, sale (cod.7)___________________________________________________________ € 5,00
Scarola Stufata Olive, Capperi, Aglio, Peperoncino, Olio EVO ____________________________________________ € 5,00

Parmigiana di Melanzane Pomodoro, Mozzarella e Grana (cod.1,7)_________________________________________ € 4,00
Parmigiana di Zucchine Mozzarella, Grana, Besciamella (cod.1,7)_________________________________________ € 4,00
Lattughina 

________________________________________________________________________________________

 € 4,00

Focaccia
Sale, Origano, Olio EVO  (cod. 1)________________________ € 5,00

Tris di verdure a Forno  € 5,00
________________________________________________________________________________________Tris di verdure Grigliate  € 5,00

________________________________________________________________________________________

T-Bone Selezione Baron Simmental 1,5 Kg.    ________________________________________________________ € 80,00



I Nostri Burger
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Casertan
Hamburger 150 g., cheddar, bacon, Pomodoro, Misticanza (cod. 1,7)________________________________________ € 13,00
Mondra
Hamburger 150 g., Mozzarella, Prosciutto Crudo, Scarola Stufata (cod. 1,7)__________________________________ € 13,00
Tirolese
Hamburger 150 g., Cheddar, Speck, Pomodoro, Misticanza (cod. 1,7)__________________________________ € 13,00
Mozzaburger
Hamburger 150 g., Misticanza, Mozzarella e Pomodoro (cod. 1,7)___________________________________________ € 10,00
Umbro
Porchetta di Maiale Umbro, Patate a Forno, Mozzarella  (cod. 1,7,10)__________________________________ € 12,00
Taburno
Salsiccia del Taburno, mozzarella e friarielli  (cod. 1,7)______________________________________________________ € 12,00
Chicken
Cotoletta di Pollo Impanata con Pane Panko, Mozzarella, Pomodoro e Misticanza  (cod. 1,3,7)___________________ € 12,00
Sudtirol
Wurstel 200 g., crauti, senape (cod. 1,7)________________________________________________________________ € 10,00

Veggy Burger
Hamburger Vegano, Misticanza e Pomodoro (cod. 1,6,9)___________________________________________ € 12,00

Pizza
Marinara
Pomodoro, Olive, Origano, Acciughe, Olio EVO e Basilico (cod. 1,4)________________________________________ € 8,00
Margherita
Pomodoro, Mozzarella, Basilico, Olio EVO (cod. 1,7)______________________________________________________ € 8,00
Diavola
Pomodoro, Mozzarella, Salame Piccante, Olive, Basilico, Olio EVO (cod. 1,7)__________________________________ € 9,00
Porchetta e Patate
Porchetta, Patate al Forno, Mozzarella, Basilico, Olio EVO (cod. 1,7)_________________________________________ € 9,00
Nerano
Creama di Zucchine, Pancetta, Mozzarella di Bufala, Scaglie di Grana       _____________________________________________________ € 9,00
Bronte
Mozzarella, Crema di Pistacchio, Zeste di Limone Basilico, Olio EVO (cod. 1,7)_________________________________ € 9,00
Vegetariana
Verdure Grigliate,  Mozzarella, Grana, Basilico, Olio EVO (cod. 1,7)  € 9,00

Focaccia
Sale, Origano, Olio EVO  (cod. 1)______________________________________________________________________ € 5,00

Doppio Hamburger__________ +€ 5,00

Bronte
Mozzarella, Crema di Pistacchio, Zeste di Limone Basilico, Olio EVO (cod. 1,7)_________________________________ € 9,00

Beneventana
     ______________________________________________________________________ € 9,00Mozzarella, Cema di Patata, Salsiccia, Grana, Basilico,  Olio EVO

Corbara

     

(cod. 1,7) ______________________________________________________________________ € 9,00Mozzarella, Doppio Pomodorino (Rosso e Gialli), Basilico, Olio EVO

Cascata
(cod. 1,7) ______________________________________________________________________ € 12,00Mozzarella, Rucola, Prosciutto Crudo, Pomodorini, Grana, Olio EVO

 

Kobieta
Tartare di Kobieta, Stracciata    (cod. 1,7)________________________________________________________________ € 10,00

(cod. 1,7)

________________________________

(cod. 1,7)



Dessert
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Sbriciolata
Farina, Zucchero, Uova, Burro e Nutella (cod. 1,3,7,8)___________________________________________________ € 5,00
Cheesecake
Panna, Philadelphia e Biscotti (cod. 1,7,4)________________________________________________________________ € 5,00
Panna Cotta
Zucchero, Panna e Vaniglia (cod. 4)___________________________________________________________________ € 5,00
Tartelletta Crema e Amarena
Farina, Uova, Zucchero, Latte, Vaniglia e Amarena  (cod. 1,3,7)______________________________________________ € 5,00
Brownies
Uova, Farina, Nocciola, Cioccolato, Burro, Zucchero (cod. 1,3,7)____________________________________________ € 5,00
Tiramisù
Uova, Zucchero, savoiardi, mascarpone, ca�è, caco in polvere(cod. 3,7)                ______________________________________ € 5,00

Brownies
____________________________________________ € 5,00

Brownies
____________________________________________ € 5,00

Brownies
____________________________________________ € 5,00


